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ANTIPASTI 
 

​
 

1.​ Alici marinate 12,00€ 

2.​ Calamari fritti all’andalusa 17,00€ 

3.​ Polpo alla galiziana 22,00€ 

4.​ Carpaccio di gamberi rossi​  21,50€ 

5.​ Capesante (unità) 3,00€ 

6.​ Cozze alla marinara 17,00€ 

7.​ Cannolicchi alla griglia 20,00€ 

8.​  Crocchette di prosciutto 15,00€ 

9.​ Patatas bravas 10,00€ 

10.​  Peperoni ripieni 18,00€ 

11.​  Insalata di burrata con pomodoro e 
pesto 

14,00€ 

  

            Pane 2,00€ 

            Pane senza glutine 2,50€ 

 

 

(IVA incluso) 

 

 



 
 

 

PIATTI CASALINGHI 
 

12.​  Entrecôte alla griglia con contorno 22,00€ 

13.​Costolette di agnello alla griglia con 
contorno 

22,00€ 

14.​  Rana pescatrice alla griglia 27,00€ 

15.​  Pagro alla griglia (2 persone) 60,00€ 

16.​ Polpo alla griglia con purè di patate​ 23,00€ 

17.​  Sogliola alla griglia con contorno 26,00€ 

18.​ Paella di verdure (min. 2 persone) 25,00€ a persona 

19.​ Fideuá al nero di seppia (min. 2 persone) 30,00€ a persona 

20.​Fideuá ai frutti di mare (min. 2 persone) 

21.​  Paella ai frutti di mare (min. 2 persone) 

35,00€ a persona​
35,00€ a persona 

22.​ Riso in brodo con astice e seppia     
( min. 2 persone) 

50,00€ a persona 

 

23.​ Gran piatto di frutti di mare: astice, 
capesante, scampi, cozze, cannolicchi, 
vongole e gamberi (min. 2 persone) 

70,00€ a persona 

 

24.​ Grigliata di pesce (min. 2 persone) 

 

 

Chiedete il pesce del giorno  

60,00€ a persona 

 (IVA incluso) 

 

 



 
 

ARAGOSTA​

 

  
25.​Zuppa d’Aragosta di Fornells ​

(min. 2 persone) 

 
85,00€ a persona 

26.​ Zuppa d’Aragosta con riso​
(min. 2 persone) 

85,00€ a persona 
 

27.​ Panadera d’Aragosta (min. 2 persone) 85,00€ a persona  

28.​ Aragosta di Minorca alla piastra ​
(taglia minima 500g.) 

20,00€/100gr 

29.​ Aragosta fritta con uova e patate​
(taglia minima 500g) 

20,00€/100gr​
(IVA incluso) 

​
 

LO SAPEVI? 

Minorca è stata dichiarata Riserva della Biosfera dall’UNESCO, un luogo dove si protegge la 
natura e la biodiversità animale. Questo comporta leggi molto restrittive per la pesca 
dell’Aragosta. In alcune zone di Fornells, la pesca è proibita. 

All'inizio del secolo scorso, la caldereta era un piatto consumato solo dai pescatori e dalle loro 
famiglie. 

La stagione della pesca dell’Aragosta a Fornells va solo dal 1º aprile al 31 agosto. 

A Fornells ci sono solo 9 barche da pesca. La quantità di astici autoctoni è molto limitata. 

L’Aragosta di Fornells viene catturato con un metodo di pesca tradizionale che non danneggia il 
fondale marino. 

Per riconoscere il vero Aragosta di Fornells, viene applicata 
un’etichetta BLU. Chiedi sempre di vederla! 

Quando serviamo l’aragosta, è incluso: 

-​ La nostra tradizione 
-​ Mille avventure in mare 
-​ Il rispetto per la natura 
-​ Il nostro lavoro e la nostra passione 
-​ Una vera prelibatezza molto rara 

 

Assapora ogni istante!  

 



 
​

VINI BIANCHI 
ALBA VEGA D.O. Albariño 25 € 
O LUAR DO SIL Godello 25 € 
MARQUÉS DE VIZHOJA Ribeiro 23 € 
RAMÓN DO CASAR Treixadura 25 € 
MAS DONIS Montsant 23 € 
EL JARDÍN DE LA EMPERATRIZ D.O. Rioja Alta 20 € 
BINITORT  Menorca 25 € 
BOBAL BLANCO Utiel Requena 22 € 
PRINCIPE VIANA Chardonnay 20 € 
EXCELLENTS D.O. Rueda-verdejo 20 € 
EXCELLENTS Marqués de Caceres - Sauvignon 23 € 
GATAO Vinho verde 19 € 

VINI ROSSI 

EDERRA Crianza Rioja 20 € 
VALTRAVIESO (8 m. barrica) Ribera del Duero 22 € 
EXCELLENTS Marqués de Caceres - Rioja 24 € 
LA CAPILLA MERLOT  Castilla León 30 € 

VINO ROSATO 

BOBAL ROSADO PÁLIDO 
EXCELLENTS 

Utiel Requena​
Marqués de cáceres - Rioja 

22 € 
24 € 

CAVAS & CHAMPAGNE 

MINI BLACK 6 €  
VINTAGE 23 €  
ROVELLATS CUVÉE 28 €  
RECAREDO 38 €  
VINYES DE CAN SALA (Cava de paraje calificado) 48 €  
PERLADA STAR ROSE 25 €  

SANGRIA 

SANGRÍA 19 €/litro  o  6 €/copa 
SANGRÍA CAVA 22 €/litro  o  7 €/copa  
TINTO VERANO 6 €/copa 

(IVA incluso) 

 



 

 

DOLCI DELLA CASA 

 

Torta ai due cioccolati 6,00€ 

Torta al formaggio ​
  con formaggio semistagionato di Mahón Minorca 
 

7,00€ 

Crema Catalana 7,00€ 

Panna con noci e miele 6,00€ 

Fichi canditi al vino dolce 7,00€ 

Sorbetto al limone 6,00 € 

Sorbetto al limone con cava o gin 7,00 € 

Sorbetto al mandarino 6,00 € 

Sorbetto al mango 6,00 € 

 

(IVA incluso) 

 


