CAN TANU

CAFETERIA & COMIDA CASERA



10.

11.

12.

13.

14.

ENTRANTES

Boquerones en vinagre
Calamar a la andaluza
Pulpo a la gallega
Carpaccio de carabineros
Zamburifias (unidad)
Mejillones a la marinera,

Navajas a la plancha

Croquetas de gambas

. Croquetas de pescado

Croquetas de jamoén
Patatas bravas

Pimientos rellenos

Ensalada de burrata con tomate y pesto

Gambas a la plancha (250 gr.)

Pan
Pan sin gluten

12,00€
17,00€
22,00€
21,50€

3,00€
17,00€

20,00€
18,00 €
17,00 €

15,00€
10,00€
18,00€
14,00€
S.P.M.

2,00€
2,50€

(IVA incluido)



COMIDAS CASERAS

15. Entrecot a la plancha con guarnicion 27,00€
16. Chuletas de cordero a la plancha con 24,00€
guarnicion
17. Rape a la plancha 27,00€
18. Pargo a plancha (2 personas) 60,00€
19. Pulpo a la plancha con parmentier 25,00€
20. Lenguado a la plancha con 27,00€
guarnicion
21. Paella de verduras (min 2 Personas) 25,00€ por persona
22. Fideud negra (min 2 personas) 30,00€ por persona
23. Fideua de marisco (min 2 personas) 35,00€ por persona
24. Paella de marisco (min 2 personas) 35,00€ por persona
25. Arroz caldoso de bogavante y 50,00€ por persona

g ambas (min 2 personas)

26. Mariscada: bogavante, zamburiiia, cigalas, 70,00€ por persona
mejillones, navajas, almejas y langostinos

(min 2 personas)

27. Parrillada de pescado (min 2 personas) 60,00€ por persona

Pregunten por el pescado del dia

(IVA incluido)



LANGOSTA

28. Caldereta de Langosta de Fornells 85,00€ por persona
(min 2 personas)

29. Caldereta de Langosta con arroz 85,00€ por persona
(min 2 personas)

30. Panadera de langosta (min2personas)  85,00€ por persona

31. Langosta de Menorca a la plancha 20,00€/100gT
(talla minima de langosta 500 gr.)

32. Langosta frita con huevos y patatas 20,00€/100gT
(talla minima, de langosta 500 gr.)

33. Langosta estilo Can Tanu 20,00€/100gT

(IVA incluido)

:SABIAS QUE?

Menorca esta declarada por la UNESCO como Reserva de 1a Biosfera, un lugar donde se protege la
naturaleza y la diversidad de animales. Esto hace que haya leyes muy restrictivas para pescar la
Langosta. En una parte de Fornells esta prohibida la pesca.

A principios del siglo pasado 1a Caldereta era un plato solo de pescadores y sus familias.
La temporada de pesca de langosta en Fornells Ginicamente va del 1 de abril hasta, el 31 de agosto.
En Fornells solo hay g barcas de pescadores. La cantidad de langosta autéctona es muy limitada.

La langosta de Fornells es capturada usando un método
de pesca tradicional que no daia el fondo del mar.

Para identificar la auténtica Langosta de Fornells se les
pone una etiqueta, AZUL. iPide siempre verla,!

Cuando servimos una langosta, va incluida:

- nuestra tradicion

- mil aventuras en el mar

- respeto ala naturaleza

- nuestro trabajo y nuestra ilusién
- una delicatessen muy escasa

Saborea cada instante




VINOS BLANCOS

ALBA VEGA D.O. Albarinio 25 €
O LUAR DO SIL Godello 25 €
MARQUES DE VIZHOJA Ribeiro 23 €
RAMON DO CASAR Treixadura 25 €
MAS DONIS Montsant 23 €
EL JARDIN DE LA EMPERATRIZ D.O. Rioja Alta 20 €
BINITORT Menorca 25 €
PRINCIPE VIANA Chardonnay 20 €
EXCELLENTS D.O. Rueda-verdejo 20 €
SA CATERINA V.T. Menorca 30 €
ANTEA D.O. Rioja Tempranillo 20 €
LA CAPILLA D.O. Rueda Verdejo Sauvignon 25€
VINOS TINTOS
EDERRA Crianza Rioja 20 €
VALTRAVIESO (8 m. barrica) Ribera del Duero 22 €
EXCELLENTS Marqués de Caceres - Rioja 24 €
LA CAPILLA MERLOT Castilla Leon 30 €
VINO ROSADO
PRINCIPE VIANA Ed. limitada D.O. Navarra - Garnacha 20 €
EXCELLENTS Marqués de caceres - Rioja, 24 €
CAVAS & CHAMPAGNE
MINI BLACK 6€
VINTAGE 23 €
GRAN CLAUSTRO 38 €
RECAREDO 38 €
BORGO IMPERIALE Proseco 22 €
PERLADA STAR ROSE 25€
SANGRIA

SANGRIA 19 €/litro o 6 €/copa
SANGRIA CAVA 22 €/litro o 7 €/copa

TINTO VERANO 6 €/copa
(IVA incluido)



POSTRES DE LA CASA

Tarta Can Tanu 6,00€

Tarta de queso 7,00€
con queso semicurado de Mahon Menorca,

Crema Catalana 7,00€
Nata con nueces y miel 6,00€
Higos confitados al vino dulce 7,00€
Sorbete de limon 6,00 €
Sorbete de limo6n al cava o gin 7,00 €
Sorbete de mandarina, 6,00 €
Sorbete de mango 6,00 €

(IVA incluido)



